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TASTING MENU

LADY & CRANE

Eight course tasting menu for two or more
499:- /person

HAR GOW Shrimp Dumplings

SIU MAI Pork Dumplings
SPRINGROLL Vegetarian

PICKLED SICHUAN Cabbage Stem
SLICED DUCK Peking Style

KUNG PAO Shrimp

CHAR SUI BBQ Pork Belly
GINGER Icecream

Wine Package

Cava, Pinot Noir, Sauvignon Blanc
390:- /person

Wine & Baijiu Package

Cava, Pinot Noir, Sauvignon Blanc,
Kweichow Moutai Feitian &
Guojiao 1573

590:- /person




FAT DUCK TO SHARE

An icon for harmony & love

SLICED DUCK Peking Style

Upplev Pekingankan i ett opretentios upplagg...

Hoisinbraserad ankfilé, skuren och serveras med hoisinsas, purjoldk, gurka och
mandarin tunnbrad.

299:-

CANTON DUCK
(Hel anka och racker till minst 2, och upp till 4 personer)

Hoisinbraserad hel anka - Trancherad. Simply elegant.
850:- (preorder 24 hrs only)




CHINESE TAPAS

Small & delicious

PRAWN CRACKERS

Rakchips i skal.

59:-

PICKLED SICHUAN CABBAGE STEM (V)

Picklad kalstjalk med vitlok, chili & sesamolja.
59:-

SICHUAN SALLAD (V)

Gurk- & kalsallad med sichuanpeppar, vitlok, sesamfron, & salladslok.
99:-

HAR GOW

Angkokta dumplings (4st) fyllds med hackade rakor, serveras med var egen
sojasds. (Glutenfri)
99:-

SIU MAl

Angkokta dumplings (4st) fullda med bankat flaskkott lindat med torkade tofu
blad, serveras med var egen s0jasas.
99:-

SPRINGROLLS
Friterad varrulle (1st) fylld med k3l och notfars, serveras med sweet chili.
99:-

VEGETARIAN SPRINGROLLS

Friterade vegetariska varrullar (6st) med k3l och mordtter, serveras med
sweet chili.
89:-




CLASSICALS

Proudly served since 1963

H

SIZZLING HOT Beef

Oxfile pd rykande jarn. Wokat med en kryddstark teppanpaste, paprika, chili, vitlok,
I6k, purjolok, varlok & sesamfron.
299:-

CRISPY BEEF Sweet n’Spicy

AKA “Knaperstekt Biff i Sotstark Sas”. Lattfriterad strimlad biff, wokas med sweet
chili, paprika, purjolok, vitlok, sesamfron & varlok.
259:-

CRISPY Shrimp

En riktig klassiker... Friterade rakor med curry & sotsur sds.
259:-

HAKKA CURRY Chicken

Gryta pd currykyckling med bambuskott, paprika, 16k, chili, vitlok & varlok.
249:-

BAMBOO BEEF

Wokat med bambuskott, sesamolja, paprika, vitlok, sesamfron & varlok.
249:-

CASHEW CHICKEN

Wokat med cashewnodtter, bambuskott, sesamolja, paprika, vitlok, sesamfron &
varlok.
249:-




SICGHUAN PEPPER

Sweat for more...

The most dramatic cuisine in China is that of Sichuan. Mountains of
dried chillies and numbing Sichuan peppers create the flavor “mala”
which characterizes this food as being numbing and fiery. But don’t be
put off... You'll be clamoring for more.

SICHUAN MOUTH WATERING BEEF - KOU SHUI NGO

(This dish gets its name from its insanely mouth-watering flavors of the poached
beef shortribs)

Ldngkokt revbenstek pd not utan ben (skivad) med tillhdrande soja (aged
premium soya, Shaoxing vin, Shekiang vinadger, Sichuan peppar, varlok, sesam olja
& fro. Serveras pd hackad isbergssallad.

279:-

BOILED SICHURAN BOWL Beef or fish

Har man inte atit denna ratt, sd har man inte... En av Sichuan’s mest kdnda
grytor pd oxfilé eller fiskfilé, bok choi, béngroddar, vitlok & Sichuanpeppar.
Ooxfilé 299:- Fiskfilé 269:-

SICHURAN SOUR CABBAGE BOWL Beef or fish

Fantastisk gryta med starka och syrliga smaker som far en att bara... Ldngkokt picklad
k3l pd oxfilé eller fiskfilé, vitlok, Sichuanpeppar, kokosmjdlk, bongroddar & varlok.
Oxfilé 299:- Fiskfilé 269:-

TWICE COOKED Pork

Dubbelkokt sidflask... Kokas, skivas och wokas sedan (dtergdr till woken). Wokat
med fermenterad black bean, sweet & chili bean paste, Sichuanpeppar, paprika,
bambuskott, 16k, kinesisk soja, chili, vitlok, sesamfron & varlok.

259:-

TINGLING SICHUAN Beef

Wokat biff med Sichuan peppar, paprika, bambuskott, 16k, kinesisk soja, chili,
vitlok, sesamfron & varlok. Mycket smakrik och passar bdst med ris.
259:-




SICGHUAN PEPPER

KUNG PAO Shrimp

Krispiga Iattfriterad stora rédkor som sedan torrwokas i kryddstark sds med sot-
syrliga smaker fran Shekkan vindger och hetta frdn Sichuanpeopar. JORDNOTTER
(PERANUTS), varlok & sesamfron.

299:-

MAPO Tofu

Bland Kina’s populdraste tofuradtter med rotter frdn Chengdu, Sichuan.
Lagas p3 flaskfars, purjolok, vitlok, toban pixian chilibonor & sichuanpeppar olja.
249:-

YU SHAN Eggplant

Sichuan husmanskost pd aubergine med stark shekkanvindger, flaskfars, vitlok &
varlok.
249:-

L]

GENERAL TSO Chicken

Populdr hunanesisk kyckling ratt. Lattfriterad, sen wokas i klibbig sds med
shekkan vindgar, chili, vitlok, ingefara, varlok, och sesamfron. Smakar sot, sur,
lite besk och stark.

249:-

L]




CANTON HONG KONG

Simple & elegantly delicious

This is the Yue cuisine, cantonese cooking style, and it is the most
widely served style of Chinese cuisine in the world. Here, the
ingredient’s natural flavor is the hero. What distinguishes Cantonese
food is lightly cooked fresh vegetables and meat, and sweet sauces.

SALT & PEPPER Prawns

Bland dom popularaste tillagningsmetoder i det kantonesiska koket. Saltiga,
peppriga, krispiga lattfriterad stora rakor som sedan torrwokas.
299:-

CHAR SUI BBQ Pork Belly

En saftig klassiker fran Hong Kong. Grillad sidfldsk, gurka, jdsta sojabonor & honung.
259:-

ORANGE CHICKEN

Inspirerad av kantonesisk matlagning och ar en variant av “Tangerine Chicken”,
fast utan citrus skal. Den ar tangy, klibbig och krispig. En oemotstdndlig sot ratt
som ar perfekt komplement till starka ratter.

249:-

SIMPLY WHITE Shrimp
Tillagad i typisk kantonesisk stil, med rakor, bok choy, tradéron (black fungus),

vitlok, paprika, vitt vin, sesamfron & varlok. Simply elegant.
259:-




VEGAN & GREEN

for your heart & soul

VEGAN SIZZLING HOT TOFU

Tofu och gront pd rykande jarn. Chili, vitlok, |6k, purjolok, varlok & sesamfron.
259:-

L

VEGAN MAPO TOFU

Bland Kina’'s populdraste tofurdtter med rotter frdn Chengdu, Sichuan.
Lagas med purjoldk, vitlok, toban pixian chilibon & Sichuan peppar.
239:-

VEGAN YU SHAN EGGPLANT

Sichuan husmanskost pd aubergine med stark vitlok, shekkanvindger & varlok.
239:-

VEGAN BLACK BEAN CHILI TOFU

Gronsaker wokat med torkade sojabonor, paprika, |0k, kinesisk soja, chili, vitlok,
sesamfron & varlok.
239:-

VEGAN CHOP SUEY GREENS

En wok mix av det grona med vitlok, sesamfron & varlok.
239:-




RICE & NOODLES

RICE steamed or fried

Angkokt eller stekt ris i skal.
Angkokt 19.- Stektris 69.- Fried Noodles 69.-

CHOP SUEVY FRIED RICE
Stekt ris med rdkor, kyckling, Char Siu (fldsksida), 8gg, varlok, vitlok, sesamolja &

lite soja.
199:-

CHOP SUEVY FRIED NOODLES

Stekta nudlar med rdkor, kyckling, Char Siu (fldsksida), 8gg, varlok, vitlok, sesa-
molja & lite soja.
199:-

SING CHOW RICE NOODLES
Risnudlar med curry, Char Sui (fldsksida), rakor, 8gg, varlok, vitlok, sesamolja &

lite soja.
199:-

FLAT NOODLES & BEEF HONG KONG STYLE

Breda nudlar med biff, purjoldk, sesamoljs, 399, varlok, vitlok, sesamolja & lite soja.
199:-




DESSERTS

there is always room for...

CRISPY BANANA & VANILLA ICECREAM
129.-

VANILLA ICECREAM
99:-

GINGER ICECREAM
99:-

GREEN TEA ICECREAM
99:-

YUZU SORBET (vegan)
99:-




COFFEE DRINKS

Irish Coffee | Jameson 4cl | Kaffe
Kaffe Karlsson | Cointreau 2cl | Baileys 2cl | Kaffe

COFFEE 6 TEA

Coffee

Espresso
Double Espresso
Jasmin Te

AVEG .

Kahlla

Bailey's

Pernod

Cointreau

Pernod | Absinthe Superieure | 68%
Boulard Grand Solage | Calvados
Chateau Brueil V.5.0.P | Calvados
Gronstedt V.5.0.P. | Cognac
Remy Martin V.5.0.P. | Cognac
Bumbu X0 | Dark Rum

Ron Zacapa 23 | Dark Rum

WHISKEY ..

John Jameson

Jack Daniels

Jameson Black Barrel
Glenmorangie 10 Years
Macallan 12 Years
Ardbeg Uigeadail
Glengoyne 21 yrs

JW Blue Label

129:-
129:-

40:-
40:-
50:-
45:-

25:-
25:-
25:-
25:-
40:-
30:-
30:-
35:-
35:-
35:-
40:-

25:-
30:-
30:-
30:-
356:-
40:-
75:-
75:-




